NOS MOCKTAILS

Virgin Colada

Ananas et creme de coco - une version douce et exotique sans alcool

Virgin Spritz

Martini Vibrante, limonade et eau pétillante - lesprit spritz sans alcool

Virgin Mojito

Menthe fraiche, citron vert et limonade - frais et désaltérant

NOS APERITIFS

Porto Rouge 6¢l

Martini blanc 6¢l

Martini rouge 6c¢l

Campari 6¢l

Ricard 6c¢l

Kir Cassis / Mdre / Péche 12,5c¢l
Coupe de Prosecco 10cl
Coupe de Champagne 10cl

Pelforth
Monaco

Gallia IPA Western
Asahi Super Dry

Heineken 0.0 sans alcool

NOS BIERES

25cl 33cl

NOS BOISSONS

FRAICHES

Thé glacé maison
Café frappé

Matcha Latte glacé 25cl
Thé vert japonais d'Uji, lait froid

Coca-Cola/ Zéro / Orangina
Ice Tea / Jus de fruits / Perrier
Ginger beer Fever-Tree
Orange / Citron pressé

Evian 50cl / San Pellegrino 50cl
Evian 1L / San Pellegrino 1L
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6,5
6,5

5,5
5,5
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5,5

8,5
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5,5
6
7
CHAUDES
Café / Déca
Café noisette
Café creme
Café double
Thé / Infusion
Matcha Latte 20cl

Thée vert japonais d'Uji
Chocolat chaud

Cappuccino
Chocolat viennois

9,6

9,5

6,5
5,5
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8,5
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(] HAPPY HAN )
Du lundi au samedi| 16h - 20h
Cocktails | 9 Mocktails | 7

Spritz au choix 18cl 9 . _
BIERES PRESSION 50cl
Vin sélection 25cl 8
Blanc : Quincy - Rouge : Céte du Rhdne - Rosé : Cote de Provence Pelforth 5’5
Monaco 6
Coupe de Prosecco 10cl 5,5 Gallia IPA 6,5
Coupe de Champagne 10cl 10
FORMULES AVEC PLANCHE APERITIVE
2 pintes Pelforth 50cl + planche 16 2 vins sélection 25cl + planche 21
2 pintes Monaco 50cl + planche 17 2 Spritz au choix 18cl + planche 23
|| 2 pintes Gallia 50cl + planche 18 2 cocktails sélection + planche 23 |
B s
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NOS COCKTAILS SIGNATURE

Litchi Martini 14
Vodka 4cl, liqueur litchi 2cl,
vermouth 0,5¢l - floral, délicat et
exotique

NOS COCKTAILS

Pornstar Martini 13
Vodka 4cl, passion, vanille,
citron et shot de Prosecco 4cl

Moscow ou 12
London ou Jack's Mule
Vodka, gin ou Jack Daniel's 4cl,
ginger beer, citron vert et Angostura

Spritz Limoncello 12
Limoncello 5¢l, Prosecco 9cl, eau
gazeuse 3cl - solaire et citronné

Mojito 10
Rhum 4cl, menthe fraiche, citron
vert, sucre de canne, eau
gazeuse, Angostura

Avion taiwainais 14
Gin 4cl, saké 2cl, sureau,

violette et citron - frais, floral,
accents taiwanais

Espresso Martini 12
Vodka 4cl, espresso, liqueur
de café 2cl - intense et velouté

Caipirinha ou 11
Caipiroska

Cachaga ou vodka 4cl, citron
vert et sucre de canne

Gin Tonic 1
Gin 4cl, tonic et citron vert - net,
frais et aromatique

Negroni 10

Gin 3cl, Campari 3cl, vermouth
rouge 3cl - amertume élégante

Japanese Sour 15
Whisky japonais 4cl,

aloe vera, Cointreau et orange
caramélisée - texture soyeuse

Sex on the Beach 1
Vodka 4cl, péche, ananas et
cranberry - fruité et lumineux

Spritz Saint-Germain 13
Saint-Germain 4cl, Prosecco

9cl, eau gazeuse 3cl
- floral et raffiné

Spritz Aperol 11
Aperol 6¢l, Prosecco 9cl, eau
gazeuse 3cl - frais et lumineux



NOS WHISKIES

Jack Daniel’'s 4cl
Nikka 4cl
Akashi 4cl

NOTRE TEQUILA

Tequila Silver Phantom 4cl

NOS DIGESTIFS
Get 27/31 4cl
Limoncello 4cl
Poire William Lorrancy 4cl

Rhum Santa Teresa 4cl
La Vieille Prune 4cl

Cognac 4cl
Calvados 4cl

NOS VINS
VINS ROUGES 12,5l
Cotes du Rhone AOP, Marquise des Eyssarts, 2022 7
Rouge souple et fruité, tanins délicats
Bordeaux Supérieur AOC, La Grave Singalier, 2020 8

Rouge bordelais structuré, fruits mdrs et finale souple

Hautes Cotes de Nuits AOC, Pinot Noir, Moé, 2022 8,5

Pinot noir frais, fin et gourmand

Corbiére AOC, Les Gourgoules, Caraguilhes, 2022 7,5

Rouge méditerranéen souple, fruité et élégant

Cotes de Bourg AOC Bio, Chateau Hoclet, 2020

Rouge bio frais, fruit délicat et bouche légere

Bordeaux Supérieur AOC, Grande Cuvée, Chateau Roquefort, 2020

Bordeaux tendre, notes de fruits rouges et finale saline

Saint Nicolas de Bourgueil AOP, Domaine Christian Pantaleon, 2021
Cabernet franc fruité, parfume et digeste

Menetou Salon AOC, Isa & Pierre Clément, 2023

Rouge élégant, fruit fin et texture soyeuse

Saint-Emilion Grand Cru, Marquis de Libarde, 2018

Saint-Emilion dense, rond et gourmand

Crozes Hermitage AOC, Yann Chave, 2023

Syrah pure, fruits noirs, épices et belle fraicheur
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Pessac Léognan AOC, Martillac, Chateau Saint-Eugéne, 2021

Structure puissante, fruits mdrs et notes fumées

Saint Joseph AOP, Cuvée Prestige Caroline, Louis Cheze, 2022

Structure puissante, fruits mdrs et notes fumées

Pauillac AOC, Chateau Croizet-Bages, 2020

Grand Bordeaux équilibré, profondeur et élégance

Pommard AOC, Les Cras, Les Héritiers Saint Genys, 2020

Pinot noir harmonieux, texture soyeuse et grande finesse

VINS BLANCS

Quincy, Domaine du Grand Rosieres, 2024
Blanc sec et aromatique, belle fraicheur dagrumes

Menetou Salon AOC, Isabelle et Pierre Clément, 2023
Blanc minéral et élégant, finale fraiche et tendue

Cobtes de Gascogne IGP, Naturellement Joy, 2022

Blanc moelleux, fruité et floral, fraicheur équilibrée

Saint-Véran AOC, Chateau Fuissé, 2022

Chardonnay de Bourgogne, rond, frais et délicatement fruité

Saumur AOC, Les Moulins Guiberteau, 2024

Chenin droit et minéral, idéal avec poissons et volailles

Macon Villages AOC, Joseph Drouhin, 2020

Chardonnay aux agrumes, notes d'ananas sec et finale ronde

Saint Péray AOC, Gilles Robin, 2020

Blanc salin, notes florales et fruits jaunes

Chablis AOC, Le Finage, La Chablisienne, 2020

Chablis sec et ciselé, citron vert et tension minérale
Sancerre AOP, No.7, Donatien Bahuaud, 2022

Sauvignon expressif, pomme verte et rhubarbe, finale précise

Pouilly Fumé AOP, La Bibliotheque, Donatien Bahuaud, 2022

Blanc aromatique, poire, fleurs blanches et citron doux

Pouilly Fuissé AOC, Téte de Cuvée, Chateau Fuissé, 2021

Bourgogne généreux, boisé fin, vanille et pomme mQre

ROSES

Cotes de Provence AOP, Tout simplement, 2023
Rosé de Provence frais, précis et fruité

Pays d'Oc IGP, Gris Blanc, 2024

Rosé léger et désaltérant, fruit croquant et finale vive

Cotes de Provence AOP, Ultimate Provence, 2021
Rosé premium, tension fraiche et élégance provengale

CHAMPAGNES

Champagne Dehours, Brut "Grande Réserve"
Champagne fruité, élégant et équilibré

Champagne Moét & Chandon, Impérial, Brut

Champagne aux agrumes, frais et immédiatement équilibré
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